
Amuse

Légume

Poisson

Viande

Grand Dessert

The

SHOKADO-9
ご縁ある⾷材の9つの前菜盛り合わせ

鳴門金時 <徳島県>

芋けんぴ | 琉球カラキ

熟成鮮魚 <宮古島 素潜り漁師 高田さん>

枝⾖ | ソース・ブールブラン

近江鴨 <滋賀県 高島市>

⼈参しりしり | ソース・マルサネ | ピパーチ

窯焼きバスクチーズケーキ

無農薬ハーブ<糸満 和花の畑>
フレッシュハーブティー

全5品のシェフお任せランチコース

別途サービス量 10%を頂戴しております。

食材入荷の状況により変更する場合がございます。

ご予約時に食材のアレルギー食材等をお伺いしております。

土日祝限定営業。

完全予約制となります。

MENU "INSPIRE" for Lunch 
<全5品> ¥6,000 


